MARIO MATASCI

Nato a Tenero nel 1931
da una famiglia di origine
verzaschese, ha
frequentato il ginnasio al
Collegio Papio di Ascona
e in seguito il liceo a
Svitto. Dopo il

uimento della
maturita & entrato alla

a di enologia

di eno
Mata
diar

0go presso |a ditta di famigl
i Fratelli 8.A. di Tenero. A

CESARE VALSANGIACOMO

Nato nel 1929, ha
conseguito la maturita alla
Scuola cantonale di
Commercio di Bellinzona.
Diplomato nel 1951 alla
Scuola di enologia a
Montagibert (Losanna)
dove ha ricevuto il premio
speciale dei professori per
' e materie enologiche,
& fra i primi ticinesi che
I'hanno frequentata. Per
maolti anni alla direzione dell’azienda di famiglia
(la Fratelli Valsangiacomo di Mendrisio, fondata
nel 1831), predilige il settore tecnico
(enologico) della professione e ha seguito
diversi corsi di aggiornamento all'universita di
Bordeaux. Presidente dell'Associazione Marchio
Viti, ha fatto parte di molteplici commissioni
rofessionali, cantonali e federali.
pure stato attivo in politica (in Gran Consiglio
dal 1971 al 1995),

1929 geboren, hat er die Matura an der
Kantonalen Handelsschule in Bellinzona
bestanden. Das Diplom holte er 1951 an der
Weinfachschule von Montagibert
{Lausanne), als einer der ersten Tessiner, die
dort studiert haben. Die Professoren
verliehen ihm den Sonderpreis fiir das Fach
Onologie Er leitete viele Jahren den Betrieb
seiner Familie: Fratelli Valsangiacomo in
Mendrisio, gegriindet 1831. Er bevorzugt
den dnologischen Bereich seines Berufs und
hat etliche Fortbildungskurse an der
Universitét Bordeaux besucht. Als Président
der ‘Associazione Marchio Viti' war er
Mitglied zahireicher Berufskommissionen
auf Kantons-und Bundesebene, Er war
auch politisch aktiv (im Tessiner Grossen Rat
von 1971 bis 1995).
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Un viaggio mtrigante

tra le nuove produzioni

a produzione vinicola tici-

nese ha conosciuto dagli

anni Ottanta una crescita
qualitativa innegabile. Accanto
alle cantine storiche, sono nate
diverse piccole o medie
aziende e parecchi viticoltori si
sono trasformati da hobbisti a
professionisti, seguendo una
formazione che li ha portati ad
affiancare a tradizioni secolari
le pit moderne conoscenze
scientifiche.
L’attenzione e i consensi che il
settore vitivinicolo ha ricevuto
in questi decenni ha stimolato
alle sfide le nuove generazioni
che si presentano ora con 1
frutti del loro lavoro.

‘TicinoVino Wein’ ha organiz-
zato per i suoi lettori una de-
gustazione che mette a
confronto alcuni “padri” del-
I'enologia ticinese con le
nuove leve. Una giuria com-
posta da Cesare Valsangia-
como, Mario Matasci e
Claudio Girardin, coadiuvat
da Mario Rasetti nelle vesti di
“padrone di casa”, ha degu-
stato e giudicato 13 vini del-
’annata 2007 di piccole e/o
giovani produzioni.

Il risultato? Vini ben fatt, senza
difetti particolari, di buona lim-
pidezza, un po’ carenti di pro-
fumo a causa della loro giovane
eta, che necessitano di 2-3 anni

di maturazione. Vini promet-
tenti, forse troppo giovani per
essere giudicati. In effetti su 20
produttori invitati, sei (Cade-
nazzi, Rodoni-Caprara, Garzoli,
Bianda, Bettoni, Welti) hanno
rinunciato perché i loro pro-
dotti non avevano raggiunto la
maturiti necessaria (un pro-
duttore non ha invece ritenuto
di inviare il suo vino per man-
canza di interesse). Tra i parte-
cipanti, alcuni hanno messo a
disposizione un campione o il
secondo vino dell’azienda.

Di seguito, in ordine alfabe-
tico, le schede delle 8 etichette
che hanno riscosso maggiori
consensi.



Lane fasumierende Reise

durch die neuen Weine

s st unbestritten: Die Tessiner

Weinproduktion hat seit den

Achtzigerjahren die Qualitdt
merklich steigern kinnen. Neben
den historischen Kellereien sind
kleine und mittlere Betriebe ent-
standen; etliche Weinbauer ha-
ben den Wandel vom Freizettwin-
zer zum Professionisten vollzo-
gen, indem sie eine Ausbildung
durchgemacht haben, die es ih-
nen erlaubt, die jahrhundertealie
Tradition mit den modernsien
wissenschaftlichen Kenninissen
zu verbinden.
Die Aufmerksamkeit und die Zu-
stimmung, die der Weinbranche
in den leizten Jahrzehnten enige-
gengebracht wurde, hat die jun-

Jungen

gen Generationen angespornd,
und nun kinnen sie die Friichte
threr Arbeit vorstellen.

TicinoVino Wein’ hat fiir seine
Leser eine Degustation organi-
siert, die einige Viiter der Tessiner
Onologie den nachriickenden

Jungen gegeniiberstelll. Eine Ju-

ry, zusammengesetzt aus Cesare
Valsangiacomo, Mario Malasci
und Claudio Girardin, unter-
stiitzt von Mario Raselli als
Hausherr, hat 13 Weine des Jahr-
gangs 2007 von kleinen oder
Produzenten  gekostel
und bewertel.

Das Resultat? Gut gemachte Wei-
ne, ohne besondere Méngel, von
schoner Klarheil, etwas schwa-

cher Duft wegen des geringen Al-
lers, sodass sie noch 2-3 Jahre der
Reifung brawuchen. Vielverspre-
chende Weine, vielleicht noch zu

Jjung, um beurteill zu werden. In

der Tat haben sechs von 20 ein-
geladenen Produzenten (Caden-
azzi, Rodoni-Caprara, Garzoli,
Bianda, Bettoni, Welti) verzich-
tet, wetl thre Produkite noch nichi
die nétig Reife hatten. (Ein Pro-
duzent hat hingegen mangels In-
leresse nicht mitgemacht). Iinige
Teilnehmer haben ein Mauster
oder den zweiten Wein ihres Be-
triebs zur Verfiigung gestelll.

Nachstehend die 8 Etiketten, die
am meisten Anerkennung ge-

Sfunden haben.

CER/Ti-Press/B.Galli

MARCO RASETTI

Nato nel 1964 a Varese,
si & diplomato presso il
Centro di Formazione
Professionale 'Vallesana’
di Sondalo-Sondrio. Dal
1978 al 1980 é stato
attivo in Val Seriana.
Giunto in Ticino nel
1980, ha lavorato
- dapprima presso
7 I'albergo Stazione a
- Mendrisio e in seguito al
ristorante Montalbano di Stabio come Chef de
rang/Sommelier (1985-1998). Dal 1999 &
responsabile dell’Atenao del Vino di
Mendrisio. Ha sequito i corsi AlS dal 1. al 4.
livello (professionista) e i corsi ASSP. Nel
1991 ha partecipato al Trofeo Ruinart.

1964 in Varese geboren, hat er das Diplom
in der Berufsschule ‘Vallesana' in Sondalo-
Sondrio erfangt, Von 1978 bis 1980 war er
im Val Seriana tétig. 1980 kam er ins Tessin,
arbeitete zuerst im Albergo Stazione in
Mendrisio, in der Folge im Ristorante
Montalbano in Stabio als Chef de
rang/Sommelier (1985-1998). Seit 1999 ist
er zustandig fiir das ‘Ateneo del Vino’ in
Mendrisio. Er hat Kurse AlS der 1. bis 4.
Stufe (Professionist) und Kurse der ASSP
besucht. 1991 hat er am Trofeo Ruinart
teilgenommen.

CLAUDIO GIRARDIN
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AL RONCO
2007

Produttore:
Cantina Ghidossi - Cadenazzo

Vitigni:

Merlot, da vitigni situati a Cadenazzo,
su terreno tendenzialmente di origine
granitica, sciolto, leggermente acido.
Filari, speronatura su terrazzamenti.
4000 piante per ettaro, resa 40
quintali/ettaro.

Vinificazione:

Macerazione pre-fermentativa a
freddo. Diraspatura e pigiatura
soffice. Fermentazione durante 15
giorni, affinamento in vasche inox per
8 mesi. Affinamento in bottiglia per
6 mesi.

Volume alcool:
13%

Note di degustazione:
Al naso: franco,
intenso, abbastanza
persistente, note
floreali fruttate su
vena minerale.

Al palato: fresco,
sapido, intenso e
persistente, fine,
buoni tannini.

MERLOT AL ROMO
APENAZLZO
Produzent:
Cantina Ghidossi
Cadenazzo
Rebsorten:
Merlot, von

Weinbergen in
Cadenazzo, auf
einem Geléande mit
tendenziell
granithaltigem
Ursprung, locker,
leicht sauer.
Rebreihen,
angeordnet auf
terrassiertem Gelande. 4000 Pflanzen
pro Hektar, Ertrag 40 Doppelzentner
pro Hektar.

Weinbereitung:

Kalte Mazeration vor der Garung.
Sanfte Trennung von Beeren und
Stielen. Garung wahrend 15 Tagen,
Verfeinerung in Inox-Wannen wahrend
8 Monaten. Verfeinerung in der
Flasche wahrend & Monaten.

Alkohol:
13%

Notizen der Degustation:

In der Nase: frisch, intensiv, ziemlich
nachhaltig, Fruchtnoten mineralischen
Ursprungs

Im Gaumen: frisch, schmackhaft,
intensiv und nachhaltig, fein, gute
Tannine.

il servizio, o

AMOROSO

2007

Produttore:

Andrea e Michael Weingartner - Astano
Vitigni:

100% uve Merlot provenienti da vigneti
coltivati in proprio a Sessa e Bioggio.
L'eta dei ceppi varia da 15 a 20 anni.
La resa & volutamente mantenuta a livelli
molto bassi (meno di 500 g per m?).
Vinificazione:

Vinificazione bordolese con una lunga
macerazione di almeno 21 giorni. Dopo
la fermentazione, il vino viene messo in
barrique francesi e americane (1/3
nuove), dove awiene la fermentazione
malolattica. Il vino resta nelle barrique
per 12 mesi, con frequenti travasi.

Volume alcool:
13.30%

Invecchiamento:
Fino al 2015

Altro:

L'Amoroso & il primo
Merlot prodotto da
Weingartner; ha vinto una
medaglia d'oro al
"Mondial du Merlot 2008"
a Lugano.

Note di degustazione:

Al naso: bella tipicita, con
richiami a sensazioni
fruttate, equilibrato,
armonico.

Al palato: bella intensita e
persistenza, franco, ben
equilibrat
Vino di qualité
delicato.

Produzent:

Andrea und Michael
Weingartner - Astano
Rebsorten:

100% Trauben Merlot aus
den eigenen Weinbergen
in Sessa und Bioggio. Das
Alter der stocke
schwankt schen 15
und 20 Jahren. Der Ertrag
wird bewusst sehr niedrig
gehalten (unter 500 g pro Quadratmeter).
Weinbereitung:

Weinbereitung nach der Methode des
Bordeaux, mit einer langen Mazeration von
mindestens 21 Tagen. Nach der Garung
wird der Wein in franzdsischen und
amerikanischen Barriques (1/3 neue)
abgelagert, in denen die malolaktische
Garung erfolgt. Der Wein bleibt 12 Monate
in den Barrigues, bei haufigem Umfillen.

Alkohol:
13.30%

Alterung:
Bis 2015

Besonderes:

Der Amoroso ist der erste von
Weingartner produzierte Merlot. Dieser
Wein hat am “Mondial du Merlot 2008”
in Lugano eine Goldmedaille gewonnen.

Notizen der Degustation:

In der Nase: schéne Merkmale der
Rebsorte, fruchtig, ausgewogen,
harmonisch.

Im Gaumen: schéne Intensitat und
Nachhaltigkeit, echt, gut ausgewogen.
Wein von feiner Qualitat, delikat.

ARCOTONDO

2007

Produttore:
Tenuta San Giorgio, Mike e Bettina
Rudolph - Cassina d'Agno

Vitigni:

93% Merlot da ceppi relativamente
vecchi dei vigneti di Cassina d'Agno:
7% Cabernet francese dai vigneti

a Vernate.

Vinificazione:
Lunga macerazione in botti di legno e
affinamento in barrique nuove e usate
per 18 mesi.

Volume alcool:
13.50%

Note di degustazione:
Al naso: leggermente
speziato, buona
intensita,
qualitativamente
armonico.

Al palato: franco,
buon tannino, di
sapore intenso,
abbastanza
persistente, dovrebbe
migliorare con
I'invecchiamento.
Vino ancora giovane,
ma promettente.

Produzent:

Tenuta San Giorgio,
Mike und Bettina
Rudolph - Cassina
d'Agno

'S
o

Rebsorten:

93% Merlot, von
verhaltnismassig
alten Rebstdcken
der Weinberge von
Cassina d'Agno; 7%
franzdsischer
Cabernet aus den
Weinbergen von
Vernate.

ARCOTOND

Weinbereitung:

Lange Mazeration in Holzféassern und
Verfeinerung in neuen und
gebrauchten Barriques wahrend

18 Monaten.

Alkohol:
13.50%

Notizen der Degustation:

In der Nase: leicht wirzig, gute
Intensitat, harmonische Qualitat.
Im Gaumen: echt, gutes Tannin,
intensiver Geschmack, ziemlich
nachhaltig, diirfte durch

die Alterung besser werden.
Noch junger Wein, doch
vielversprechend.
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ATTILA

2007

Produttore:
Giancarlo Dozio - Montagnola

Vitigni:

100% Merlot da vitigni situati sulla
Collina d'oro, con una resa di circa
700-800 gr/m?.

Vinificazione:

Vinificazione tipo bordolese, con
rimontaggi e delestages, seguita da
una lunga macerazione e rimontaggi
all'azoto. Maturato poi a dipendenza
dell'annata fino a 18 mesi in vari tipi
di botti di rovere.

Volume alcool:
13%

Note di degustazione:
Al naso: toni di
vaniglia in evidenza,
buon fruttato.

Al palato: note
olfattive che si
ripresentano con
morbidezza e
armonicita date dalla
maturazione.

Produzent:
Giancarlo Dozio
Montagnola

Rebsorten:

100% Merlot-
Trauben, aus auf der
Collina d'oro
gelegenen
Weinbergen, mit
einem Ertrag von
etwa 700-800 g pro
Quadratmeter.

Weinbereitung:

Nach der Methode
des Bordeaux, mit
Umflllungen und
Entlastungen, gefolgt
von einer langen Mazeration und
Austausch der Stickstoffverbindungen.
Je nach Jahrgang bis zu 18 Monate in
verschiedenen Eichenfassern
verfeinert.

Alkohol:
13%

Notizen der Degustation:

In der Nase: Noten von Vanille
machen sich stark bemerkbar,
fruchtig.

Im Gaumen: Weicher und
harmonischer Rickgeschmack,
ausgelost von der Reifung.

BIASCA

2007

Produttore:
Marco e Vincenzo Meroni - Biasca

Vitigni:

100% uve Merlot, provenienti da
vecchi vigneti (35 anni) a pergola nel
comune di Biasca.

Vinificazione:

Fermentazione vigilata in vasche inox
e macerazione per 20-25 giorni.
Maturazione in barriques nuove da
225 litri per 18 mesi. Affinamento in
bottiglia per 5 mesi. Non filtrato.

Volume alcool:
13.50%

Note di degustazione:
Al naso: intenso,
persistente, speziato
e odore di frutta
matura, gradevole.
Al palato: gusto
franco, marcata
tipicita del Merlot,
buona persistenza,
intenso, qualita fine,
armonico.

Ticino Produzent:
"ol & g it Marco und Vincenzo
MERLOT Meroni - Biasca
Rebsorten:

100% Trauben
Merlot, aus alten
Weinbergen (35
Jahre) in Pergola-

BIASCA Form angeordnet, in
2007 der Gemeinde
P Biasca.
Weinbereitung:

Kontrollierte Garung
in Inox-Bottichen und
Mazeration wahrend
20-25 Tagen. Reifung
in neuen Barriques
von 225 Litern
wahrend 18 Monaten. Wird verfeinert
in der Flasche wahrend 5 Monaten.
Nicht gefiltert.

Alkohol:
13.50%

Notizen der Degustation:

In der Nase: intensiv, nachhaltig,
wiirzig und mit Noten reifer Friichte,
angenehm.

Im Gaumen: deutlicher Geschmack,
ausgepragter Charakier des Merlot,
gute Nachhaltigkeit, feine Qualitat,
harmonisch.

MERIDE

2007

Produttore:
Fa. Vino, Simone Favini - Salorino

Vitigni:
100% uve Merlot del Monte San Giorgio
a Meride.

Vinificazione:

Concentrazione per "saignée",
fermentazione alcolica in vasche inox,
fermentazione malolattica e
affinamento in botti di rovere svizzero
per 1 anno.

Volume alcool:
13%

Altro:

Questo vino fa parte
della denominazione
di origine controllata
VMSG (Vini del
Monte San Giorgio)

Note di degustazione:
Al naso: intenso,
abbastanza
persistente, note
speziate, ben
equilibrato.

Al palato: medio
corpo, con toni di
vaniglia che si
ritrovano nel
retrogusto, note
olfattive che si
ripresentano, ben
fatto, buon legno.

Produzent:
Fa.Vino, Simone
Favini Salorino

Rebsorten:

100% Merlot-
Trauben vom Monte
San Giorgio in
Meride.

Weinbereitung:

Konzentration flr "saignée”,
alkoholische Garung in Inox-Wannen,
malolaktische Garung und Verfeinerung
in Bottichen aus Schweizer Eichenholz
wahrend einem Jahr.

Alkohol:
13%

Eigenheiten:

Dieser Wein gehort zur Reihe mit der
kontrollierten Herkunftsbezeichnung
VMSG (Vini del Monte San Giorgio).

Notizen der Degustation:

In der Nase: intensiv, ziemlich
nachhaltig, mit Gewurznoten,
ausgewogen.

Im Gaumen: Korper mittelmassig, mit
Noten von Vanille, die auch im
Riickgeruch wahrgenommen werden,
gut gemacht, gutes Holz.
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‘NA TRONADA RISERVA

! ronadariserva

2007

Produttore:
Enoteca della salute, famiglia Ruggia - Massagno

Vitigni:

100% uve Merlot provenienti da ceppi di 40 anni
poco produttivi del vigneto di Sala Capriasca,
coltivato secondo le norme della produzione
integrata con elevata biodiversita. Resa di circa
600 g per mg.

Vinificazione:

Vinificazione bordolese con fermentazione e
lunga macerazione di 30 giorni in vasche
d'acciaio, con frequenti pigiature manuali.
Svinatura e torchiatura soffice e messa in
barrique prima della fermentazione malolattica.
Il vino invecchia in barrigue nuove di rovere
francese per un periodo di 18-20 mesi.

Volume alcool:
13.50%

Invecchiamento:
3-8 anni

Note di degustazione:

Al naso: manca di intensita

e persistenza, un po' chiuso,
ma giustamente delicato,
abbastanza fine.

Al palato: sapore abbastanza
fresco, ancora leggermente
astringente, giovane, con buone
possibilita

per il futuro.

Sira d'28%*

Produzent:
Enoteca della salute,
Familie Ruggia - Massagno

Rebsorten:

100% Merlot-Trauben aus
A0jéhrigen, wenig produktiven
Rebstocken des Weinbergs in
Sala Capriasca, angelegt nach
den Normen der integrierten
Produktion, mit hoher
Biodiversitat. Ertrag von etwa
600 g pro Quadratmeter.

Weinbereitung:
Nach der Methode des Bordeaux, Garung und
lange Mazeration in Stahlwannen, haufiges
Umfiillen von Hand. Entnehmen und sanftes
Pressen des Weins, Einflllen in Barriques vor
der malolaktischen Garung. Der Wein altert in
neuen Barriques aus franzosischem Eichenholz
in einer Zeitdauer von 18-20 Monaten.

Alkohol:
13.50%

Alterung
3-8 Jahre

Notizen der Degustation:

In der Nase: es mangelt an Intensitat und
Nachhaltigkeit, ein wenig verschlossen,
doch richtig delikat, ziemlich fein.

Im Gaumen: ziemlich frischer Geschmack,
noch leicht adstringierend, jung, mit guten
Zukunftsmaoglichkeiten.

SYNTHESIS
2007

Produttore:
Gianni Cristini - Camorino

Vitigni:
85% Uve Merlot, 15% Cabernet Franc.

Vinificazione:

Vinificazione stile bordolese con
macerazione di 19 giorni a 28-32 gradi
C. Fermentazione malolattica e
affinamento in barriques francesi
nuove al 100% per un periodo di 18-22
mesi. Frequenti travasi permettono
|'imbottigliamento senza filtrazione.
Cio pud provocare un leggero deposito
in bottiglia, ma permette di mantenere
intatte le peculiarita del vino.

Volume alcool:
13.50%

Note di degustazione:
Al naso: leggermente
vegetale, buona
intensita e
persistenza, franco.
Al palato: una vena
fresca, si ritrovano
sensazioni olfattive,
dovrebbe subire un
affinamento e
acquistare
morbidezza.

Produzent:
Gianni Cristini
Camorino

Rebsorten:
85% Merlot-Trauben,
15% Cabernet Franc.

Weinbereitung:

Nach der Methode
des Bordeaux, mit
einer Mazeration von
19 Tagen bei 28-32
Grad Celsius.
Malolaktische
Garung und
Verfeinerung in 100%
neuen franzosischen
Barriques wahrend 18-22 Monaten.
Haufige Umflllungen erlauben eine
Abfiillung in Flaschen ohne Filterung.
Das kann ein leichtes Depot in der
Flasche zuriicklassen, doch dafir
werden die Charakteristiken des Weins
beibehalten.

Alkohol:
13.50%

Notizen der Degustation:

In der Nase: leicht pflanzlich, gute
Intensitat und Nachhaltigkeit, echt.
Im Gaumen: Wahrnehmungen des
Geruchsinns werden neu entdeckt,
sollte verfeinert werden und an
Weichheit gewinnen.

.
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